
Karczma Tatrzańska ma długą tradycję swojego istnienia na rynku bydgoskim 

– powstała w 1991 roku. Ten dwudziestoletni staż sprawił, że nabyliśmy doświadczenia w 

organizacji wszelkiego rodzaju imprez okolicznościowych. Profesjonalna obsługa, 

przepyszne potrawy oraz domowa atmosfera i oryginalne wnętrza sprawiają, że każdy 

klient  czuje się w naszym lokalu wyjątkowo. Jesteśmy dynamicznie rozwijającą się 

restauracją, która z roku na rok powiększa się oraz rozwija swoją ofertę. Możemy 

zrealizować każdy scenariusz imprezy wymyślony przez Państwa, a także służymy radą 

jeśli nie mają Państwo wizji co do organizacji przyjęcia. 

                Zapraszamy serdecznie do korzystania z naszych usług.

Poniżej prezentujemy kompleksową ofertę dotyczącą działalności naszej restauracji 

zawiązanej z usługami dla biznesu.

Restauracja 
Karczma Tatrzańska 

-  DLA BIZNESU  --  DLA BIZNESU  -



CATERING
Oferujemy organizację cateringu dla firm i instytucji zarówno w naszym lokalu jak i w Państwa 

biurze, domu lub plenerze, dotrzemy do każdego wskazanego miejsca. Zorganizujemy każdą imprezę- 

bankiety, przyjęcia firmowe, imprezy integracyjne, narady firmowe, bale zakładowe, i inne.  Jednorazowo 

jesteśmy w stanie obsłużyć do 150 osób. 

Menu zazwyczaj dopasowywane jest do potrzeb i życzeń klienta oraz okazji lub rodzaju imprezy, 

dlatego też każde przyjęcie zamówienia od Państwa poprzedzone jest rozmową z naszym konsultantem w 

celu zebrania informacji na temat gustów oraz potrzeb. Specjalizujemy się w daniach tradycyjnej polskiej 

kuchni, jednak na życzenie podajemy także potrawy kuchni światowej. Podczas cateringu zapewniamy 

profesjonalną obsługę oraz kompletne wyposażenie: stoły, krzesła, zastawa, sztućce, dekoracje stołów i 

wnętrz, nagłośnienie ( jeżeli potrzeba). 

Proponujemy także bogatą ofertę artystyczną zaprzyjaźnionych z naszym lokalem zespołów oraz dj’ów, 

którzy umilą Państwu czas zabawy. 

Ceny ustalane są indywidualnie, wg menu zamówionego przez klienta. Dysponujemy 4 salami, w 

których mogą Państwo zorganizować swoje przyjęcie/ bankiet. :

Bankiet zasiadany bankiet stojący

SALA BORDOWA -  35 osób 50 osób

SALA BIAŁA 90 – 100 osób 140 osób

SALA BALOWA 90 – 100 osób 140 osób

Istnieje możliwość łączenia sal na imprezy, szczególnie na imprezy „siedząco- taneczne”. 

 



Menu cateringowe:

* w lokalu lub na wyjeździe

Zimne zakąski:

Tartinki dekoracyjne 

Koreczki dekoracyjne

Pstrąg w galarecie

Karp w galarecie

Ryba po grecku

Roladki śledziowe

Śledź w czterech smakach ( po maltańsku, po flisacku, w oleju, w śmietanie)

Węgorz wędzony 

Łosoś wędzony

Befsztyk tatarski wołowy

Tatar z łososia 

Faszerowana rolada indycza

Schab w galarecie

Ozór w galarecie

Galat z kurczaka

Galantyna z kurczaka

Kurczak w maladze

Szynka po rusku

Szynka ze szparagami

Karkówka zakopiańska

Schab pieczony z cebulką

Szynka wieprzowa pieczona w miodzie

Rolada wieprzowa w pieczarkach

Deska serów/ wędlin 

Sałatka grecka/ tajlandzka/ tradycyjna/ z tuńczyka/ z wędzonym kurczakiem

Kamionka ze swojskim smalcem + ogórek kiszony + pajda chleba



DANIA CIEPŁE:

Rosół królewski z makaronem i warzywami

Barszcz z pasztecikiem lub kołdunami 

Zupa krem : z brokułów, borowików, szparagów z groszkiem ptysiowym

Zupa cebulowa z grzanką

Żurek staropolski z jajkiem i kiełbaską

Zupa serowa z grzanką

Strogonoff z polędwicy wołowej

Zupa gulaszowa z pieczarkami i papryką

Janosikowy zawilec 

Schab po góralsku

Kotlet tatrzański

Schab z porem i grzybami

Karkówka z grilla

Schabowy po chłopsku

Golonka peklowana

Polędwiczki wieprzowe w żurawinie

Zraz z jałowcem / tradycyjny

Pieczeń wołowa w sosie własnym

Karkówka pod pierzynką myśliwską

Befsztyk Pani Walewska

Stek górala z masełkiem czosnkowym

Szaszłyk wieprzowy/ cielęcy

Udka faszerowane glazurowane w miodzie

Devolaille

Kaczka z owocami

Indyk z bakaliami

‘Rolada z indyka

Pstrąg soute w maśle z bazylią i cytryną

Łosoś z rusztu

Sola podawana na szpinaku z sosem cytrynowym

Papryka faszerowana

Pierogi różne

Ser camembert

Dodatki ziemniaczane ( frytki, krokiety, ziemniaki, półksiężyce)

Wybór surówek/ sałat



* Catering konferencyjny ( przerwy kawowe)

OPCJA 1 OPCJA II 

Kruche ciastka          ciastko domowe ( sernik lub jabłecznik)       

Woda mineralna woda mineralna 

Kawa/ herbata  nielimitowana sok 

Cena : 10 zł/ os. Kawa/ herbata nielimitowana

Cena : 16 zł/ os

     OPCJA III OPCJA IV

Tartinki dekoracyjne Tartinki dekoracyjne  

Woda mineralna Woda mineralna 

Kawa/ herbata nielimitowana Kawa/ herbata nielimitowana

Owoce na paterach

Cena: 18 zł/ os.  Cena: 22 zł/ os.

* Menu obiadowe dla grup zorganizowanych, szkoleniowych, konferencyjnych

Zupa ( wybrana z wyżej podkreślonych) – 5 zł

Danie główne z 1 dodatkiem ziemniaczanym i surówką ( wybrane z wyżej podkreślonych) – 20 zł

Deser ( 2 gałki lodów w misie waflowej z dodatkami, sernik  lub jabłecznik ) – 5 zł

Do każdego dania obiadowego podajemy wodę mineralną gratis.

UWAGA: cena dotyczy jednej itej samej pozycji dla całej grupy szkoleniowej. Przy zamówieniu róznych 

dań cena wzrasta o 15%. Wyjątek stanowi danie wegetariańskie.  

* Wyroby garmażeryjne, przekąski z dowozem pod wskazany adres

Firma nasza zajmuje się także dowożeniem wyrobów garmażeryjnych  oraz przekąsek różnego rodzaju 

pod podany adres ( do domu, mieszkania, biura, siedziby firmy itd.) Zatem bez wychodzenia z biura mogą 

Państwo zaspokoić swój głód – wystarczy zadzwonić do naszej restauracji.  W swoim wachlarzu 

posiadamy szeroki wybór w/wym. pozycji. Oprócz wyrobów garmażeryjnych ( patrz w/w spis zakąsek) 

proponujemy także a) kanapki b) dania obiadowe ( wymienione wcześniej) c) pizzę    d) kebab. 



A) KANAPKI :   wszystkie kanapki wykonane są na bułkach kajzerkach

1. sałata zielona, masło, szynka, pomidor – 2,90 zł

2. kiełbasa parówkowa, ketchup, sałata, masło – 2,90 zł

3. szynka z indyka, ogórek kiszony, sałata zielona, masło – 2,90 zł

4. ser żółty, ogórek świeży, pomidor, sałata zielona, masło – 3,90 zł

5. ser żółty, szynka, ogórek świeży, pomidor, sałata zielona, masło – 4,90 zł  

6. jajko gotowane, pomidor świeży, majonez, sałata zielona, masło – 4,90 zł

7. twarożek domowy, rzodkiewka, ogórek świeży, sałata zielona, masło – 4,90 zł

8. łosoś wędzony, szczypiorek, sałata zielona, masło – 4,90 zł

Uwaga: realizujemy zamówienia na dowóz powyżej 10 szt. kanapek. 

C) PIZZA 

           ŚREDNIA 
MAXX

                                                                                                                 32 CM              45 CM
  

1. JUHASA                                          13,40 17,90      
( sos, ser, bazylia)
2. GAZDY                             14,30 18,80
( sos, ser, salami)
3. GÓRSKI POTOK   16,40 21,90
( sos, ser, salami, pieczarki
4. USTA MARYNY                                    18,40 24,90
( sos, ser, szynka, pieczarki, cebula)
5. RWĄCY STRUMYK                   19,20 25,70
( sos, ser, salami, papryka, pieczarki)
6. KOCIOŁEK JĘDRUSIA         19,20 25,70
( sos, ser, kurczak, kukurydza, papryka)
7. CIUPAGA                                      19,20 25,70
( sos, ser, pieczarki, boczek, cebula)
8. PASTERSKA                                 19,20 25,70
( sos, ser, szynka, ananas, brzoskwinia)
9. ZBÓJNICKA                             20,40 26,90
( sos, ser, oscypek, boczek, cebula)
10. HALNY                                            20,40 26,90
( sos, ser, szpinak, brokuł, jajko)
11. HARNASIA                                    20,40 26,90
( sos, ser, wołowina, cebula, ogórek )
13. GÓRALSKIE FANABERIE        20,40        26,90
( sos, ser, kapusta pekińska, cebula, gyros)
14. JANOSIKOWA  21,30 27,80
( sos, ser, pieczarki, kapusta pekińska, brokuły, papryka)
12. PODHALANSKIE  IMPRESJE       21,30 27,80
( sos, ser, owoce morza, tuńczyk, czosnek)
15. GIEWONT        21,60 28,10
( sos, ser, salami, papryka pepperoni, pieczarki, cebula)
16. WARKOCZE HANKI          - 31,00
kompozycja własna – sos, ser + 5 składników
17. TATRZAŃSKA NUTA        - 36,00
kompozycja własna – sos, ser + 7 składników



18.   PIZZA PIERÓG
kompozycja własna – sos, ser + 3 składniki            -        26,90

Dodatki do pizzy: ser, pieczarki, szynka, cebula, salami, kurczak, kukurydza, papryka, 

owoce morza, tuńczyk, czosnek, szpinak, brokuły, jajka, kapusta pekińska, ananas, 

brzoskwinia, wołowina, gyros, papryka pepperoni, oscypek

Dodatek do redniej pizzyś : 1,50 Dodatek do du  ż  ej pizzy  : 3,50 

Sosy: czosnkowy, salsa, pomidorowy, jogurtowy : 1,00 

D) KEBAB

         Kebab w bułce z mięsa drobiowego – 7,90 zł

         Rollo            - 9,00 zł

         Gyros z frytkami            - 10,00 zł

        Gyros zestaw ( gyros, frytki, surówka) – 13,50 zł 

  

• Przy zamówieniu powyżej 100 zł – dowóz w wybrane miejsce gratis.

• Dla stałych klientów na początek rabat – 5 %, po dłuższej współpracy kolejne rabaty.. 

 

 

KONFERENCJE
Od bieżącego roku nasza oferta została wzbogacona o organizację konferencji, kursów, szkoleń, 

narad firmowych, spotkań branżowych, seminariów oraz pokazów dla firm. Posiadamy odpowiednie 

zaplecze do realizacji takich zleceń oraz stosowne wyposażenie. Warto nadmienić, że realizujemy każdą 

formę wynajmu sali konferencyjnej ( z konsumpcją, bez konsumpcji). Ceny liczone są indywidualnie, 

uwarunkowane są ilością godzin wynajęcia sali oraz ewentualnym menu. Stoły oraz krzesła ustawiamy wg 

uznania klienta ( ustawienie kinowe, podkowa, klasowe). Istnieje możliwość wypożyczenia laptopa (100 

zł/ dzień) oraz rzutnika – (100 zł/ dzień). Nagłośnienie wliczone jest  cenę wynajmu lokalu.    

LUNCHE BIZNESOWE

 W godzinach od 13.00-15.00 w restauracji  oraz pizzerii obowiązuje rabat 10 % na dania 

obiadowe oraz pizzę. 

NOCLEGI
W naszym kompleksie oferujemy także noclegi w pokojach gościnnych. Cena noclegu – 60 zł / 

osoba. 



ŚNIADANIA
Śniadanie w Karczmie Tatrzańskiej wydawane są od godz 7.30 – 9.30 w formie bufetu 

szwedzkiego. 
Uwaga: śniadanie wydawane jest tylko jeśli gość wcześniej wykupi nocleg. 

OPCJA I

Jajecznica na maśle, wędliny, ser żółty, pomidor, ogórek, masło pieczywo 350 g – 15 zł/ os

OPCJA II

Jajka na boczku, tosty, sałatka z pomidorów, masło 300 g – 15 zł/ os

OPCJA III

Kiełbaski na ciepło smażone z cebulką, jajko gotowane, ser, ogórek, masło, pieczywo 350 g – 17 zł/os

OPCJA IV 

Bigos, Wędliny, Ser, Ogórek świeży, pomidor, masło, pieczywo   350g – 17 zł/ os

OPCJA V

Zupa mleczna, ser żółty, ogórek  dżem, słodkie bułeczki, masło 350 g – 15 zł/ os

W każdą z opcji wliczona jest kawa lub herbata lub woda. 

OFERTA ARTYSTYCZNA

Każdą imprezę zakładową, bal, bankiet może umilić Państwu nasz zaprzyjaźniony dj Alek lub 

zespół muzyczny. Ceny w zależności od rodzaju imprezy i ilości godzin. 

SAMOCHÓD BIZNESOWY

Jaguar S-Type to wyjątkowa i jedyna w swoim rodzaju limuzyna.

Historia Jaguara S-Type sięga lat 60. XX wieku. Pierwsze wersje w 1964 roku zostały 
zbudowane na bazie luksusowej limuzyny Mark II. Oferowany egzemplarz jest 

ekskluzywną limuzyną o sportowym charakterze i unikalnej stylistyce. Jaguar jest 
kwintesencją brytyjskiej motoryzacji i wyznacza standard luksusu. Jazda tą limuzyną 

przynosi niezapomniane wrażenia, a silnik 4.2 litra V8 o mocy 300KM, zaspokoi nawet 
najbardziej wymagających.



OFERTA:
- śluby

- przejazdy biznesowe
- transfery lotniskowe

- delegacje
- studniówki

- wieczory kawalerskie i panieńskie
- komunie

- sesje zdjęciowe
- inne

Cennik wynajmu samochodu dla celów biznesowych  (z kierowcą):
- 120 zł / h

- stali klienci – ceny indywidualne ( rabat)

Restauracja Karczma Tatrzańska 

                                                                                                                       Ul. Pelplińska 13

                                                                                                                       85-792 Bydgoszcz

Tel. 52 343-77-00, kom. 600-064-882


